
LES SALADES - SALADS - SALATE

POULET LËT’Z ......................................................26,00 €
filet de poulet, croûtons, parmesan, œuf dur, sauce César

LËT’Z CHICKEN - Luxembourgish chicken fillet, croutons, parmesan, egg, 
Caesar sauce

LËT’Z CHICKEN - Luxemburger Hähnchen, Croutons, Parmesan, Ei, 

Caesarsauce

BOUDDHA BOWL ............................................24,00 €
boulgour, falafels de potiron, betterave confite, fèves de soja, 
avocat 

BUDDHA BOWL  - bulgur, pumpkin falafel, candied beetroot, soybeans, 
avocado

BOUDDHA BOWL  - Bulgur, Kürbis-Falafel, kandierte Rote Bete, 

Sojabohnen, Avocado

LARD LUXEMBOURGEOIS..................................24,00 €
œuf parfait, pommes de terre rôties, croûtons, vinaigrette au miel
LET’Z SPECK - ”perfect egg”, roasted potatoes , croutons, honey vinaigrette

LUXEMBURGER SPECK - perfektes Ei, Bratkartoffeln, Croutons, 

Honigvinaigrette

CHÈVRE CHAUD EN TEMPURA.............................24,00 €
mendiant torréfié, poires rôties au miel

TEMPURA-STYLE WARM GOAT’S CHEESE - roasted mendiant, honey-
roasted pears

HEISSER ZIEGENKÄSE IN TEMPURA - Gerösteter Mendiant, in Honig 
geröstete Birnen

3-4-5-7

LES TARTES FLAMBÉES - FLAMMKUCHEN
avec salade mesclun - with mixed salad - mit gemischtem Blattsalat

TRADITIONNELLE.................................................16,00 €
crème, oignons, lardons

TRADITIONAL - cream, onions, bacon

TRADITIONELL - Sahne, Zwiebeln, Speck

TROIS FROMAGES ...........................................18,00 €
crème, oignons, brie, chèvre, bleu, miel

THREE CHEESES  - cream, onions, brie, goat’s cheese, blue cheese, honey

DREI KÄSE  - Sahne, Zwiebeln, Brie, Ziegenkäse, Blauschimmelkäse, Honig

VÉGÉTARIENNE ................................................17,00 €
crème, oignons, légumes d’hiver

VEGETARIAN  - cream, onions, winter vegetables

VEGETARISCH  - Sahne, Zwiebeln, Wintergemüse  

SAVOYARDE........................................................22,00 €
crème, oignons, pommes de terre, fromage raclette, lardons

SAVOYARD - cream, onions, potato, raclette cheese, bacon

SAVOYER - Sahne, Zwiebeln, Kartoffeln, Raclettekäse, Speck

NORVÉGIENNE...................................................20,00 €
crème, oignons, saumon fumé, câpres, lardons de saumon

NORWEGIAN - cream, onions, smoked salmon, capers, salmon strips

NORWEGISCH - Sahne, Zwiebeln, Räucherlachs, Kapern, Lachsspeck
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LES INCONTOURNABLES
THE ESSENTIALS - DIE KLASSIKER

PLAT DU JOUR....................................................16,80 €
DAILY SPECIAL - Monday to Friday

TAGESGERICHT - Montag bis Freitag

LASAGNES BOLOGNAISE (15 MIN) ..................24,00 €
lasagnes maison servies avec salade verte

LASAGNA BOLOGNESE - homemade lasagna, served with salad

LASAGNE BOLOGNESE - hausgemachte Lasagne, serviert mit Salat

LASAGNES VÉGÉTARIENNES (15 MIN) ...........22,00 €
lasagnes maison aux légumes frais, servies avec salade verte

VEGETARIAN LASAGNA  - homemade lasagna with fresh 
vegetables, served with salad

VEGETARISCHE LASAGNE  - hausgemachte Lasagne mit frischem 

Gemüse, serviert mit Salat

BOUCHÉE À LA REINE........................................25,00 €
poulet, crème, carottes, champignons, riz

BOUCHÉE À LA REINE - chicken, cream, carrots, mushrooms, rice

KÖNIGINNENPASTETE - Huhn, Sahne, Karotten, Pilze, Reis

BOUNESCHLUPP................................... 8,00 € / 15,00 €
Mettwurst, haricots, pommes de terre, bouillon de poule  

BOUNESCHLUPP - Mettwurst, beans, potatoes, chicken broth

BOUNESCHLUPP - Mettwurst, Bohnen, Kartoffeln, Hühnerbrühe

FILETS DE HARENG EN LAITANCE ..... 12,00 € / 22,00 €
pommes, oignons, noisettes, pommes de terre vapeur

HERRING FILLETS IN ROE - apple, onion, hazelnuts, steamed 
potatoes

MARINIERTE HERINGSFILETS - Apfel, Zwiebel, Haselnüsse, 

gedünstete Kartoffeln

DUO DE CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES
ET AU FROMAGE  ...............................................23,00€
frites, salade mesclun

DUO OF CROQUETTES WITH GREY SHRIMP AND CHEESE - 
fries, mesclun salad

KROKETTEN-DUO MIT GRAUEN GARNELEN UND KÄSE - 
Pommes, gemischter grüner Salat

PÂTÉ AU RIESLING MAISON............... 10,00 € / 18,00 €
Gromperekichelcher, poireaux en basse température, vinaigrette  

RIESLING PÂTÉ - Gromperekichelcher, leeks, vinaigrette

RIESLINGPASTETE AUS UNSEREM HAUS - Gromperekichelcher,    
Lauch, Vinaigrette
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LES SUGGESTIONS - EMPFEHLUNGEN DES CHEFS

KNIDDELEN MAT SPECK ................................. ...22,00 €
lardons, crème, oignon, compote de pommes tiède

KNIDDELEN MAT SPECK - bacon, cream, onion, warm apple compote

LUXEMBURGER KNÖDEL MIT SPECK - Speck, Sahne, Zwiebel, warmes 
Apfelmus

BOULET LIÉGEOIS................................................27,00 €
légumes de saison, veau, bœuf, sirop de Liège, purée

LIÈGE STYLE MEATBALL - seasonal vegetables, veal, beef, Liège syrup, 
mashed potatoes

BOULETTE LÜTTICHER ART - Gemüse der Saison, Kalbfleisch, Rindfleisch, 

Lütticher Sirup, Apfelmus

PAVÉ DE SAUMON CROUSTILLANT 
SUR PEAU....................................................29,00 €
crème de chèvre, légumes racine, pommes de terre vapeur 

CRISPY SALMON FILLET ON SKIN - goat’s cheese cream, root 
vegetables, steamed potatoes

KNUSPRIGES LACHSSTEAK AUF DER HAUT GEBRATEN - 
Ziegenkäsecreme, Wurzelgemüse, gedünstete Kartoffeln

RUMSTECK LUXEMBOUGEOIS « ROSSINI ».......  33,00 €
légumes du moment, foie gras, jus truffé, gratin dauphinois

LUXEMBOURGISH RUMPSTEAK “ROSSINI” - seasonal vegetables, foie 
gras, truffle juice, gratin dauphinois

LUXEMBURGER RUMPSTEAK „ROSSINI“ - Gemüse der Saison, 

Gänseleber, Trüffelsaft, Gratin Dauphinois

TARTARE DE BŒUF DU TERROIR  
AU COUTEAU...................................... 12,00 € / 26,00 €
crumble de parmesan, condiments, frites, salade

KNIFE-CUT LOCAL BEEF TARTARE - parmesan crumble, condiments, 
fries, salad

MESSERGEHACKTES LUXEMBURGER RINDERTATAR - Parmesanstreusel, 

Gewürze, Pommes, Salat

CHOUCROUTE LËT’Z..........................................27,00 €
Lard, Mettwurst, collet, Liewerkniddel, Wirschtercher, pommes 

de terre, chou

LËT’Z SAUERKRAUT - bacon, Mettwurst, collar, veal liver dumplings, 
Wirschtercher sausage, potatoes, cabbage

LËT’Z SAUERKRAUT - Speck, Mettwurst, Schweinenacken, 

Leberknödel, Würstchen, Kartoffeln, Kohl

CHEVREUIL OU MARCASSIN BRAISÉ 
AU VIN ROUGE..........................................29,00 €

spaetzle, poire confite au vin, chou rouge

DEER OR WILD BOAR BRAISED IN RED WINE - spätzle, pear confit 
in wine, red cabbage

IN ROTWEIN GESCHMORTES REH ODER WILDSCHWEIN - Spätzle, 
in Wein eingelegte Birnen, Rotkohle
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LES BURGERS - BURGERS

MENU ENFANT 12€

BURGER DE BŒUF LUXEMBOURGEOIS............26,00 €
pain maison, bacon, emmental, oignons Grenadine, frites, 
salade

LUXEMBOURGISH BEEF BURGER - homemade bun, bacon, 
emmental, Grenadine onions, fries, salad

LUXEMBURGER RINDFLEISCHBURGER - Hausgemachtes Brötchen, 
Speck, Emmentaler, Grenadine-Zwiebeln, Pommes, Salat

BURGER VÉGÉTARIEN .....................................24,00 €
muffin, steak de pois chiches, guacamole, frites de patate 
douce

VEGGIE BURGER  - muffin bun, chickpea patty, guacamole, 
sweet potato fries

VEGETARISCHER BURGER  - Muffin, Kichererbsensteak, 
Guacamole, Süßkartoffel-Pommes

LASAGNES BOLOGNAISE OU VÉGÉTARIENNES
BOLOGNESE- OR VEGETARIAN LASAGNA

BOLOGNESE- ODER VEGETARISCHE LASAGNE

STEAK HACHÉ PUR BŒUF, FRITES
PURE MINCED BEEF STEAK, FRIES

REINES RINDERHACKSTEAK, POMMES

AIGUILLETTES DE POULET PANÉ, FRITES
BREADED CHICKEN STRIPS, FRIES

PANIERTE HÄHNCHENBRUST, POMMES
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ALLERGÈNES
ALLERGENS - ALLERGENE

1 - Céréales contenant du gluten
       Cereals containing gluten

       Glutenhaltiges Getreide

2 - Crustacés et produits à base de crustacés
       Shellfish and shellfish products

       Schalentiere und Schalentierprodukte

3 - Oeufs et produits à base d’oeufs
       Eggs and egg-based products

       Eier und Eiprodukte

4 - Arachides et produits à base d’arachides
       Peanuts and peanut products

       Erdnüsse und Produkte auf Erdnussbasis

5 - Poissons et produits à base de poissons
       Fish and fish products

       Fisch und Fischprodukte

6 - Soja et produits à base de soja
       Soy and soy-based products

       Soja und Sojaprodukte

7 - Lait et produits à base de lait
       Milk and milk-based products

       Produkte auf Milchbasis

8 - Fruits à coque
       Nuts

       Nüsse

9 - Céleri et produits à base de céleri
       Celery and celery products

       Sellerie und Sellerieprodukte

10 - Moutarde et produits à base de moutarde
       Mustard and mustard-based products

       Senf und Produkte auf Senfbasis

11 - Graines de sésame et produits à base de sésame
       Sesame seeds and sesame products

       Sesamsamen Produkte

12 - Anhybride sulfureux et sulfites en concentrations de plus 
de 10 mg / kg ou 10 mg / litre exprimés en SO2
       Sulfur dioxide and sulphites in concentrations of more than 10 mg / kg or 
10 mg / litre expressed as SO2

       Schwefelanhybrid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg / kg 

oder 10 mg / Liter ausgedrückt als SO2

13 - Lupin et produits à base de lupin
       Lupin and lupin-based products

       Lupine und Produkte auf Lupinenbasis

14 - Mollusques et produits à base de mollusques
       Molluscs and mollusc products

       Weichtiere und auf Weichtieren basierende Produkte
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Végétarien
Vegetarian
Vegetarisch

Vegan
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